
特定給食施設等従事者研修会

受講後アンケートまとめ

高松市保健所健康づくり推進課

実施状況

• 実施期間：令和６年５月２７日（月）から６月３０日（日）まで

• 実施方法：Web研修

• 受講期間中「特定給食施設等従事者研修会」ページアクセス数：968

• 受講施設数：136施設

• 受講者数：352人

令和６年度の特定給食施設等従事者研修会はＷｅｂ研修として、

研修期間を設けて実施しました。

受講者アンケートを取りまとめましたので、ご参照ください。

なお、研修期間終了後も「特定給食施設等従事者研修会」ページ

の動画は掲載していますので、各施設の研修にご活用ください。



どの動画を視聴しましたか（複数回答）
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１分でわかる給食の衛生管理～手洗い編～

１分でわかる給食の衛生管理～点検と記録編～

ノロウイルス等の食中毒防止のための適切な手洗い

食品健康影響評価のためのリスクプロファイル～ノロ

ウイルス～（基礎知識編）

食品健康影響評価のためのリスクプロファイル～ノロ

ウイルス～（事例編）

食品健康影響評価のためのリスクプロファイル～ノロ

ウイルス～（予防編）
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リンク先のマニュアルはどれを参照しました
か（複数回答）
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大量調理施設衛生管理マニュアル

HACCPの考え方を取り入れた衛生管理のための手引書

～委託給食事業者～

医療・福祉施設を対象とするセントラルキッチンにおける

HACCPの考え方を取り入れた衛生管理の手引書

セントラルキッチンから食事供給を受ける医療・福祉施設

（サテライトキッチン）におけるHACCPの考え方を取り…

学校給食調理場における手洗いマニュアル

調理場における洗浄・消毒マニュアルPart１

調理場における洗浄・消毒マニュアルPart２
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視聴した動画の内容は理解できましたか

106 22 51

2

4 3 2 1 無回答

※回答は「理解できた」～「理解できなかった」を「４」～「１」で評価
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研修内容は業務に役立つものでしたか

100 23 9 1

3

4 3 2 1 無回答

※回答は「役に立った」～「役に立たなかった」を「４」～「１」で評価
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研修後、業務で改善したことはありますか

ある
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17

改善に向けて計画中

94

無回答

1

ある ない 改善に向けて計画中 無回答
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研修会について意見・感想（一部抜粋要約）

• 食中毒防止の注意点など、初心に立ち帰り業務にいかして行き
たい。

• 動画が写真付きで分かりやすかった。施設で研修を行う際の参
考にしたい。

• 都合の良いときに試聴でき、スタッフ全員が参加出来たので良
かった。

• 動画やリンク先のマニュアルが複数あり、少しわかりにくかった。

• １分でわかる動画のスライドの速さが速いため、見づらかった。

※ご意見いただきました「１分でわかる給食の衛生管理」シリーズ

は、再生速度を下げました。文字が読みづらい場合は、一旦停止

や、再生速度を変更してご覧いただくこともできます。
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